MENU 37,50 €

Apéritif + Entrée + Plat + Dessert + Boisson + Café

L’ Apéritif au choix
Un kir (12 cl) ou Ricard (2 cl) ou Whisky (4 cl)

Cocktail Chantegrill (20 cl), Whisky (4cl) ou Cocktail Exotique (20 cl)
Spritz (20 cl) ou Porto

L’Entrée au choix

Buffet fraicheur a volonté
Entrée du jour a I’ardoise
Cassolette de Saint-Jacques et moules a la créme de camembert
Saumon gravlax accompagné de créme ciboulette et ses toasts grillés
Chévre chaud au miel avec ou sans poitrine fumée
Salade périgourdine

Le Plat au choix

Plat du Jour a I’ardoise
Camembert roti au lait cru
Faux-filet grillé au beurre persillé (150 g)
Papillote de poisson a la provengale

Burger normand

Pavé de rumsteak
Escalope de saumon a la créme de gambas

Trio gourmand (Magret de canard, pavé de rumsteak, céte d’agneau)
Cotes d’agneau grillées aux senteurs de Provence

Le Dessert au choix

Buffet des douceurs a volonté
Dame verte
Coupe Normandie

Créme brilée a la vanille
Nougat glacé au coulis de fruits rouges
3 Boules de glace ou sorbet au choix

Liégeois Banana
Chocolat ou Café liégeois
Crépes aux pommes caramélisées glace vanille
Gateau d’anniversaire

La Boisson au choix

VINS : 1 bouteille pour 4 personnes de :
l¢éres COTES DE BLAYES AOC « Chateau les Graves David » ou
COTES DE PROVENCE AOC « Chateau Saint-Esprit » ou
MUSCADET BLANC SEVRE ET MAINE SUR LIE AOC
« Domaine le Fief de la Brie »

Le café, le thé ou P’infusion au choix

Tarif réservé aux groupes de 8 personnes minimum.
Offre non cumulable avec toute autre promotion (remise hoétel, carte de fidélité...)

‘abus d’alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération.




